Grupa  X  Mrożonki 												          Załącznik nr 2		
							                            		
 
	Lp
	Nazwa artykułu
	Jednostka
miary
	Ilość

	Cena jednostkowa netto
	Wartość netto
	Cena jednostkowa
brutto
	Wartość brutto

	1.
	Agrest( 2,5kg)
	kg
	100
	
	
	
	

	2.
	Brokuły różyczki (2kg)
	kg
	300
	
	
	
	

	3.
	Brukselka (2,5kg)
	kg
	100
	
	
	
	

	4.
	Bukiet warzyw – 3skład.(kalafior, brokuł, marchew) (2,5)
	kg
	200
	
	
	
	

	5.
	Czerwona porzeczka (2,5kg)
	kg
	100
	
	
	
	

	6.
	Fasolka szparagowa zielona (2,5kg)
	kg
	300
	
	
	
	

	7.
	Fasolka szparagowa żółta (2,5kg)
	kg
	200
	
	
	
	

	8.
	Frytki karbowane (2,5kg)
	kg
	300
	
	
	
	

	9.
	Groszek zielony (2,5kg)
	kg
	50
	
	
	
	

	10.
	Jagoda (2,5kg)
	kg
	50
	
	
	
	

	11.
	Kalafior różyczki (2kg)
	kg
	300
	
	
	
	

	12.
	Maliny (2,5kg)
	kg
	50
	
	
	
	

	13.
	Marchewka duet plastry (2,5kg)
	kg
	50
	
	
	
	

	14.
	Marchew kostka (2,5kg)
	kg
	200
	
	
	
	

	15.
	Marchewki mini (2,5kg)
	kg
	300
	
	
	
	

	16.
	Marchewka + groszek (2,5kg)
	kg
	300
	
	
	
	

	17.
	Mieszanka typu chińska (2,5kg)
	kg
	50
	
	
	
	

	18.
	Mieszanka kompotowa wieloowocowa (2,5kg)
	kg
	100
	
	
	
	

	19.
	Mieszanka warzywna 7-składnikowa (2,5kg)
	kg
	50
	
	
	
	

	20.
	Porzeczka czarna (2,5kg)
	kg
	100
	
	
	
	

	21
	Bób (0,5kg)
	kg
	50
	
	
	
	

	22.
	Szpinak mrożony – liście (2,5kg)
	kg
	100
	
	
	
	

	23.
	Śliwka bez pestki (2,5kg)
	kg
	100
	
	
	
	

	24.
	Truskawki (2,5kg)
	kg
	300
	
	
	
	

	25.
	Wiśnia bez pestki (2,5kg)
	kg
	100
	
	
	
	

	26.
	Włoszczyzna słupki (2,5kg)
	kg
	50
	
	
	
	

	27.
	Ziemniak ćwiartki (2,5kg)
	kg
	200
	
	
	
	

	28
	Dynia kostka (2,5kg)
	kg
	100
	
	
	
	

	29
	Warzywa „ Letni ogród” opak. 1,5kg
	kg
	200
	
	
	
	

	30
	Warzywa w stylu rustykalnym opak. 1,5kg
	kg
	200
	
	
	
	

	31
	Warzywa w stylu azjatyckim z kapustą Pak Choi nopak. 1,5kg
	kg
	100
	
	
	
	

	32
	Spatzle – kluseczki opak. 1kg
	kg
	200
	
	
	
	

	33
	Gnocchi opak. 1kg
	kg
	200
	
	
	
	


				
														Ogółem wartość netto………………..zł
    												          
                                                                                                                                          	Ogółem wartość brutto........................zł	

																	
																

................................................................                           									........................................................
          Data i miejsce sporządzenia                       									              Podpis i pieczęć osoby upoważnionej	












